vOoor

Carpaccio van Palmensteynrund 13
met een créme van oude kaas
en grove mosterd

Zoete aardappel - kokossoep (kan vegan) 9
met chorizo en pompoenpitjes

Trio van Hollandse garnalen 18
kroketje, cocktail en soepje

Gamba's 12
met mango, gember, sjalot en citroen

Slow escargots (6 of 12 stuks) 12/18
in kruidenboter geserveerd

Tartaartje van verse zalm 14
met gepocheerd ei, dillesaus,
cress en avocado

Oesters 16
met mirin en sesam

Burrata (kan vegetarisch) 14
met parmaham, tomaat, pistachenootjes
en pestodressing

Antipasti (min 2 personen) 14 pp
verschillende voorgerechtjes om te delen

salades

Ceasar’s Salad 19
van crunchy panko kip, romasalade, gekookt ei,
Ceasar-dressing, Parmezaanse kaas en croutons

Salade Steak Tartare 21
met gepocheerd ei, cornichons, kappertjes, rode
ui, zongedroogde tomaat en truffeldressing

Quinoa salade (vegetarisch, kan vegan) 18
met geroosterde biet, geroosterde ui, geitenkaas,
hazelnoot, munt, gemarineerde zilveruitjes

en balsamico-dressing

*salades worden geserveerd met verse frieten

erbij

Verse frieten

Zoete aardappelfrieten
Gegrilde groenten
Rucolasalade, Parmezaanse
kaas en amandelen

hoofd

Tagliata di Manzo
dry-aged entrecdte, rucola, tomaatjes,
Parmezaanse kaas, kruidenfrieten

Catch of the day
(dagvis)

Tonijnsteak
antiboise, ratte aardappeltjes
en gegrilde groenten

Tajine (vegan)
van zoete aardappel, pompoen,
wortel en couscous

Kaasfondue
met brood, rauwkost, seizoensgroenten
en cornichons

Big Vic

Black Angusburger, Coppa di Parma, brie,

ijsbergsalade, truffelmayo, verse frieten

Classic Beyond Burger (vegan)
vegan cheddar, pittige tomatensalsa,
avocado en ijsbergsalade

Ossenhaas*
Cote de Boeuf* (2 pers)
Steak 0.0* van Redefine Meat (vegan)

*deze gerechten worden geserveerd met
gegrilde groenten, chimichurri, paprika wedges
en gegrilde limoen

27.5

dagprijs

29.5
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29
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na

Franse kazen
van Gery

Tiramisu
van witte chocolade en advocaat

Créme Briulée
van tonkaboon

IJs van Fressini

Chocolade moelleux
met vanille-ijs

Appel-rozijnen crumble
met kaneelijs

Pure chocolademousse

met passievruchtcurd en stroopwafel

Proeverij van homemade taarten

Chocolade-roomtruffels

Dessert étagére

14/16

10

19

*Heeft u een allergie? Meld dit aan ons, wij kunnen veel
gerechten aanpassen.




